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ULTIMA REVISIONE settembre-21 SCHEDA N.015

SPECIFICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE: Salgemma  Iodato grosso  Catering Astucci 1 kg CODICE: 00512

ORIGINE: ITALIA

Ingredienti: Sale alimentare, Iodato di Potassio 0.005%

1- CARATTERISTICHE FISICHE

1.1  Aspetto Cristalli bianchi con sporadiche inclusioni di argille naturali

1.2  Analisi granulometrica 1,0÷5,0 mm 90%

2- CARATTERISTICHE CHIMICHE

2.1 Tenore in NaCl 99,0% min

2.2 Sostanza insol. in acqua 0,40%

2.3  Umidità all'origine 0,50%

2.4 Tenore in iodio 30 mg/kg

2.5 Metalli pesanti conformi al disposto D.M. 106/97 e Regolamento (CE) n. 2021/1317

3- CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Conformi alle indicazioni del CODEX STAN 150-1985 della Organizzazione Mondiale della Sanità

4- CONFEZIONI

4.1 Astucci in cartone da 1 kg (dimensioni 115 x 142 x 47 mm), raggruppati tramite film plastico termoretraibile in fardelli da 

     n. 12 astucci posti su pedana in legno.  Ogni pedana porta n.78 fardelli, disposti su 6 strati, per un peso complessivo di

    1.020 kg circa, compresa pedana e films di copertura. Dimensioni del pallet  800 x 1.200 x 1000 mm.

Prodotto conforme al disposto del Decreto Ministero Sanità n. 106 del 31 gennaio 1997.

Prodotto preparato secondo le prescrizioni del Ministero della Sanità (D.M. 10/08/95 n.562).

Prodotto conforme al Regolamento (CE) n. 2021/1317

Prodotto esente da OGM (Reg. 1830/2003/CE)

Prodotto esente da  Allergeni (Reg. 1169/2011/CE)

Prodotto esente da Glutine (Reg. 41/2009/CE)

Prodotto idoneo per l'alimentazione Vegetariana e Vegana

Prodotto idoneo per l'alimentazione Koscher e Halal


